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Les cocktails

Les piéces salées froides

Tradition 0,95 HT - 1,00 € TTC la piéce

« Mini pain Suédois assorti (diverses variétés selon notre choix)
Cuillére assortie (diverses variétés selon notre choix)

Blinis Saumon fumé, chantilly a laneth

Crostini tomate séchée et tapenade d'olives

« Bouchon de chévre aux graines et fruits secs

« Tomate cerise en robe de sésame

&

Fantaisie 1,23 HT - 1,30 € TTC la piéce

 Isocéle Scandinave au fromage frais ail et fines herbes
« Aspic de crevette sur palet fraicheur

« Spirale de Jambon de Pays et Tomme

« Mini brochette de Poulet mariné et légumes croquants
« Mini cbne épinard, guacamole et tomate séchée

« Pick up de chévre, oignon grillé et radis noir

« Billes de melon et Mozzarella en brochette (en saison)
« Conchiglioni a la Sicilienne

& &

IS

Découverte 1,33 HT - 1,40 € TTC la piece

« Macaron foie gras et pomme

« Opéra foie gras, saveur pain d'épices, gelée de groseille

« Mini éclair au magret de canard, chutney de figues et éclats de noisettes

« Supréme d'agrume et jambon de Pays sur bouchée croustillante au
camembert

« Finger fish, créme fouettée a l'aneth

» Profiterole d'émietté de crabe, chantilly tomatée et créme balsamique

« Tartelette ceuf de caille, chantilly a Uhuile de truffe

Q& &

Légende :

Tous nos plats sont élaborés @ partir de produits

v Plat exclusivement végétarien. A frais favorisant les circuits courts, cuisinés maison

et soucieux de la saisonnalité.

www.amandinetraiteur.fr

379 RN20 - 45770 SARAN - Tél : 02.38.80.02.24 - Fax : 02.38.80.47.98
Mail : contact@amandinetraiteur.fr
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Les cocktails

Déjeunatoires ou Dinatoires

Les piéces salées froides

&

Q&

LIS

Lunch 1,42 HT - 1,50 € TTC la piece

Bun's Ibérique (tapenade de tomate, chorizo, concombre)

Meat Burger Cheese & Cream (jambon fromage)

Petit pain brioché au jambon de Pays, fromage ail et fines herbes et
oignons crispy

Pita Tex Mex (émincé de volaille marinée, poivrons)

Pain bretzel a Ultalienne (jambon cru, copeaux de parmesan, tomate et
basilic)

Bruschetta du soleil (Mozzarella, bacon, tartare de tomate, courgette,
pesto)

Navette mousseline de thon

Mini wrap Mexicain (poulet, guacamole, poivrons)

Mini Club Parisien (jambon blanc, emmental, crudités)

Mini Club Nordique (rillettes de sardines, créme citronnée, crudités)
Burger végétarien

Mini wrap Crudités

Verrines élégantes

1,61 HT - 1,70 € TTC la piéce

Bulle d'ceuf mimosa, bacon grillé et fines herbes

Carpaccio de Beeuf, cdpres, oignons grillés et parmesan en chantilly
tiramisu Scandinave

Verrine de coques, crémeux de carottes aux saveurs orientales
Trio de betteraves (en panna cotta, tartare et chantilly)

ILe flottante & la créme de champignons

Gaspacho tomate fraise basilic (en saison)

Autres suggestions

Légende:

36,97 HT - 39 € TTC la piece

e Pain Surprise : 5 saveurs différentes (environ 40 piéces)
e Rubik Club : 5 saveurs différentes (environ 45 piéces)

N Tous nos plats sont élaborés @ partir de produits

v, Plat exclusivement végétarien. - frais favorisant les circuits courts, cuisinés maison

et soucieux de la saisonnalité.

www.amandinetraiteur.fr

379 RN20 - 45770 SARAN - Tél : 02.38.80.02.24 - Fax : 02.38.80.47.98

Mail : contact@amandinetraiteur.fr
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Les cocktails

Les piéces salées chaudes

Gourmande
0,95 HT - 1,00 € TTC la piéce

» Bouchée escargot

« Mini croque jambon emmental
Mini gougére

Bouchée panée au camembert
Samoussa aux petits légumes

Q& &

Authentique

1,42 HT - 1,50 € TTC la piéce

« Mini Burger
« Mini Hot Dog
« Pomme de terre grenaille a leffiloché de confit de canard
« Vol au vent Poulet champignons
« Mini quiche noix de Saint Jacques, poivron et confit d'oignons
« Mini bol en pain d'antan, crémeux de pomme de terre et gambas
» Crevette Tempura
W, ¢ Cannelé

Légende :

N Tous nos plats sont élaborés @ partir de produits

v, Plat exclusivement végétarien. - frais favorisant les circuits courts, cuisinés maison

et soucieux de la saisonnalité.

www.amandinetraiteur.fr

379 RN20 - 45770 SARAN - Tél : 02.38.80.02.24 - Fax : 02.38.80.47.98
Mail : contact@amandinetraiteur.fr
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Les cocktails

Les piéces sucrées

Plaisir
1,23 HT - 1,30 € TTC la piéce
e Tartelette chocolat
e Tartelette citron meringuée
¢ Muffin chocolat
e Cdne chocolaté aux diverses saveurs (menthe, fruits rouges, vanille...)
¢ Pastel de nata
e Tropézienne
e Macaron fruité
e Pick up fruits frais
e Cheesecake
¢ Tartelette multi fruits
e Lolly pop (chocolat, agrumes, pistache, fruits rouges)
e Financier aux noisettes coeur chocolat caramel
¢ Chou praliné
¢ Croquant rose des sables, ganache Gianduja

Gourmet 1,61 HT - 1,70 € TTC la piéce

e Mini baba crémeux Mojito

e Crumble ananas mangue et pain d'épices Tiramisu croustillant
aux fruits de saison Verrine 3 chocolats

o Tutti frutti en verrine

e Cappuccino riz au lait, chantilly café

¢ |le flottante, féve Tonka et tuile aux amandes Panna cotta
coulis de fruits rouges

Légende : s Tous nos plats sont élaborés @ partir de produits

W, Plat exclusivement végétarien. | frais favorisant les circuits courts, cuisinés maison
et soucieux de la saisonnalité.

www.amandinetraiteur.fr

379 RN20 - 45770 SARAN - Tél : 02.38.80.02.24 - Fax : 02.38.80.47.98
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Nos suggestions de Cocktails

COCKTAIL D'ACCUEIL

4 piéces salées + 2 piéces sucrées
8,53 HT - 9,00 € TTC par personne

Blinis Saumon fumé, chantilly a l'aneth
Opéra de foie gras saveur pain d'épice
Profiterole d'émietté de crabe

Tartelette oeuf de caille a l'huile de truffe

Mini muffin chocolat
Mini tartelette citron meringuée

COCKTAIL DE BIENVENUE

7 piéces salées + 3 piéces sucrées
14,22 HT - 15,00 € TTC par personne

Macaron foie gras et pomme

Isocéle Scandinave au fromage frais

Mini éclair au magret de Canard, figues et
éclats de noisettes

Aspic de crevette sur palet de polenta
Verrine de Coques, crémeux de carottes
Burger végétarien

Mini wrap Mexicain

Tartelette Chocolat
Tiramisu croustillant aux fruits de saison
Mini Pastel de Nata

Légende:

v, Plat exclusivement végétarien.

COCKTAIL DEJEUNATOIRE
OU DINATOIRE

11 piéces salées + 4 piéces sucrées
21,33 HT - 22,50 € TTC par personne

« Conchiglioni a la Sicilienne

» Brochette de Poulet mariné et légumes

 Finger fish, créme fouetté a l'aneth

« Supréme d'agrume au jambon cru sur
bouchée croustillante au camembert

« Bun's Ibérique

« Navette mousseline de Thon

» Pita Tex Mex

« Tiramisu Scandinave

» Meat Burger Cheese & Cream

« Mini Club Nordique

« Pick up de chévre, oignons grillés, radis noir

« |le flottante, féve Tonka et tuile amande
» Petit chou praliné

« Mini tropézienne

e Mini muffin Chocolat

o Livraison non comprise dans le prix des cocktails :
Possible avec supplément
o Vaisselle, nappage et service non inclus

s Tous nos plats sont élaborés @ partir de produits
- frais favorisant les circuits courts, cuisinés maison
et soucieux de la saisonnalité.

www.amandinetraiteur.fr

379 RN20 - 45770 SARAN - Tél : 02.38.80.02.24 - Fax : 02.38.80.47.98 p.5
Mail : contact@amandinetraiteur.fr '
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Pour toutes les occasions

282 PARTICULIERS / & PROFESSIONNELS
A A EMPORTER
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Les informations complémentaires

Votre commande doit nous parvenir une semaine minimum avant Lle jour de la prestation.
Passé ce délai, nous ne serons peut-é&tre pas en mesure de respecter votre choix.

La livraison n'est pas comprise dans le prix des cocktails, possible en supplément.
La vaisselle, le nappage et le service ne sont pas compris dans nos prix.

Présentation sur platerie jetable éco-responsable, serviette cocktail ouatose et cuillére ionisée incluent.
La TVA en vigueur est de 5,5%.
Les marchandises doivent étre conservées entre 0 et 3 ° C et consommées dans les 72 heures.

Nos produits sont fabriqués dans un laboratoire multi-allergénes ne pouvant garantir 'absence totale de
traces d'ingrédients allergénes.

Liste des allergenes et origine des viandes disponibles sur demande.

QA 333 O

Depuis 2015, nous possédons l'agrément Sanitaire Européen FR45-302-011CE.

02.38.80.02.2

www.amandinetraiteur.fr

379 RN20 - 45770 SARAN - Tél : 02.38.80.02.24 - Fax : 02.38.80.47.98
Mail : contact@amandinetraiteur.fr
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